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Tillbaka till
traditionerna

Vintraditionerna pa Korfu siag lange ut att
forsvinna, men nu syns ett panyttfott in-
tresse hos lokalbefolkningen. Allt om Vin
besokte den grona grekiska 6n under en
het julivecka forra aret.

Text och foto | Johan Augustin

Bland Korfus
skogskladda kullar
haller de gamla
vintraditionerna
ater pa att komma
tillbaka.
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el ar {Or varmt att vara direkt i solen en
julidag som denna da temperaturen stiger
over 40-strecket. Babis Kouris, dgaren av
den lilla familjeligda vingarden Pontig-
lio pa sédra Korfu, tar pa sig en heltickande solhatt
och promenerar raskt nedfér en slingrig stig genom
buskaget.Tidigare vinodlingar dr numera dvergiv-
na vinrankor som vixer vilt bland olivtrid, buskar
och annan vegetation. Korfu ir en av Greklands
gronaste dar och técks till stor del av skog. Vindod-
lingar finns inte lingre hiir i samma utstrickning dn
tidigare. Babis berittar att det var minga som évergav
dem efter andra virldskriget och nir turismen ékade
pé 1960-talet kom den verkliga ddsstoten.

— Det fanns mer pengar att tjina pa turister vilket
ocksa var betydligt littare in att driva en vingard,
konstaterar han.

Nu sveper négot av en comeback tver Korfu, dédr
lokalbor vill hitta tillbaka till traditionen av att odla
vin, samtidigt som de har insett att det gar att kom-
binera vin och turism. Manga inhemska druvor har
dock redan férsvunnit, av runt trettio varianter som
ursprungligen fanns pa 6n har de flesta férsvunnit eller
odlas numera enbart i liten skala. Enbart tre sorter
odlas kommersiellt pd Korfu, samtliga pa vingarden
Pontiglio. Den omgivande skogen skapar naturliga
fiender till de skadedjur som andra vinodlare i stora
monokulturer ofta har problem med. Men pa Pontig-
lio anviinds inga bekiimpningsmedel och vérens regn
ricker ofta sé att det inte beh6vs nagon bevattning
under de torra sommarménaderna. De lokala
varianterna, den vita kakotrigis som enbart vixer pa
Korfu, och den réda skopelitiko, klarar sig bada i torra
klimat med lite vatten, men pé sistone héiller klimatet
i Grekland pa att férindras. Det hiller exempelvis pé
att bli mycket varmare.

— Det gor att vi ser en mindre produktion med
mindre druvor, siiger Babis och tilligger att druvorna
dock ér av bittre kvalitet, med hogre alkoholhalt.

Druvorna plockas fér hand "for att inte forstoras
av maskiner” i slutet av augusti men i takt med att
klimatet blir varmare s kommer druvorna skérdas
tidigare i ar. Babis dukar upp négra glas tillsammans
med lokala ostar och oliver som serveras till nagra
nyfikna turister. Bestkarna nickar glatt nir de smuttar
pé "Pontiglio”, en kakotrigis vars doft och smak hing-
er kvar linge.

Pa Ambelonas vingard, som ligger i mitten pa 6n,
kan besdkare delta i vinprovningar och lira sig mer
om éns traditionella mattritter.

- Korfus kik dr kryddstarkt, siger Svetlana Petko-
vic'som anordnar matlagningsklasser pd vingérden.

Hon siiger att vin har odlats i Grekland i tusentals
ar och den ddla drycken beskrevs till exempel redan i
poeten Homer's texter. P4 Korfu odlade lokalbefolk-
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1. Pa Ambelonas vingard berattar
Svetlana Petkovic for bestkarna om
ons kryddstarka mat.

2. Pa Korfu vaxer lokala varianter som
inte finns nagon annanstans.

3. Pontiglios Butiero bestar av den
roda druvan skopelitiko och ar

valdigt uppskattad av bestkare.

4. Babis Kouris driver den lilla
familjedgda vingarden Pontiglio.

ningen vin fér personligt bruk och det syns spar av
det genom den gamla vinpressen i trd som star kvar pa
garden. Det heta klimatet kan dock stilla till det vilket
skedde pd Ambelonas 1999 da en brand férstérde
vingérden.

- Branden innebar en ny start, dir vi dterplanterade
allt, siger Svetlana.

Vingérden ér smiskalig och producerar fem ton vin
om dret — som inte ricker till export utan enbart till lo-
kal forsiljning. Svetlana siitter fram tva flaskor pé bor-
det — en rid skopelitiko, och den andra en blandning
av vit kakotrigis tillsammans med muskat. Ambelonas
betyder vingard pé grekiska och nir Svetlana hiller
upp ett glas skopelitiko inser jag hur mycket arbete
det kostar att driva en liten traditionsenlig vingérd
pa den grekiska landsbygden. Smaken av ekfat hinger
kvar liksom tanninerna. Den kraftigt roda fargen och
komplexiteten i smaken limnar bida ett starkt intryck.

Vinresan fortsétter till nasta vingard — Theotoky
Estate dir de 120 hektaren, som omges av tallskog och
olivlundar, producerar organiskt rétt, vitt och rosé. >
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TIPS PA VAGEN

« Korfu ligger | Joniska havet och &r del av
de joniska darna. Den 4r den vdstligaste
av Greklands dar och ligger ndra Albanien
som syns dver sundet fran 6ns norddstra
sida. Korfu &r runt sex mil 1ang och tre

mil bred. Pa hela &in bor det runt 100000
invanare, varav halften i huvudstaden
Korfu stad.

« For en mat- och vinupplevelse utdver det
vanliga, bestk S| Gastronome, som drivs
av Stamatis Iserls. Har paras korflotiska
eller grekiska vinvarianter ihop med det
autentiska korfiotiska koket.

Mer Info: si-gastronome.com

« Apollo har charterresor till Korfu, dar
lagenhetshotellet Likithos Village, som
ligger | Agios Georgios, fungerar som
en bra utgangspunkt. Servicen pa det
familjedgda hotellet &r pa topp.

Mer Info: apollo.se/grekland,/korfu

« Foor Information om Korfu och Grekland:
visitgreece.gr
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> Som kuriosa kan nimna att denna vingird fick mycket
god PR niir Roger Moore som James Bond bestiillde
ett glas Theotoky i 80-tals rullen "Ur dédlig synvinkel”
(For Your Eyes Only).

Hela vinproduktionen sker hiir fir hand frin
plockning av druvor till buteljering — av den sjiitte
generationen Theotoky — en av de dldsta familjerna
pé 6n. Vingardens vin dr uppskattat 6ver hela virlden,
framfor allt den vita robola som har vunnit prestige-
fulla priser, och drgangen 2020 gér att bestilla pd
Systembolaget.

I 6vrigt satsar Theotoky pa ett rosévin — av syrah-
druvor — och rétt vin gjort pa cabernet sauvignon.
Vinstockarnas linga ritter stricker sig djupt ner
ilerjorden fér att kunna suga upp regnvattnet, men
att forsoka halla reda pa nér regnen vil kommer dr
huvudbry fér Theotokys.

- Klimatet dr det storsta problemet fér oss. Forut
hade vi fyra sidsonger, men nu har vi bara tva, siger
hon.

Nagra unga fransmin som semestrar pa 6n har
tagit sig till vingarden. De dricker mest franska viner
men ir nyfikna pa att prova nagot nytt, berittar en
av fransménnen. Han smuttar pa ett glas robola fran
2020 och siger:

- Det dr krispigt, och paAminner om en riesling.

Stefania Loukanari tycker att detta &r ett levande
bevis pa hur det verkligen giiller att locka den unga
generationen till vingarden.

- De unga triiffas hellre pa ett kafé iin bestker en
vingérd, siger hon och sitter fram en flaska med
cabernet sauvignon frin 2021, och en rosé fran éret
dérpa.

Rédvinet dr ljust i firgen och paiminner om en pinot
noir i glaset. Rosévinet som bestir av 100 procent
syrahdruvor plockar fram en doft- och smak av kanel-
och rosor.

- Detta vinet passar perfekt till jordgubbar och
glass, siger Stefania och férklarar att det ir for
"ménniskor som inte dricker rosévin annars”.

.
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"Klimatet ar det storsta
problemet [Or oss. IForut
hade vi fyra sasonger,
nu har vi bara tva”

Kvillssolen bérjar sinka sig tver Korfus skogs-
klidda kullar, och det ir dags att dyka ner &nnu mer
i 6ns kryddstarka kék. Stamatis Iseris, som 4r fodd
pa Korfu, har serverat viner som sommelier pé flotta
brittiska restauranger, men flyttade tillbaka till sin
hems fér att fislja passionen som dr vin-och mat
med rétter i Korfu. Stamatis har gatt igenom "gamla
recept” som éldre bybor har delat med sig av och som
han har hittat i bécker.

- Sedan giir jag om recepten och ligger till saker
som sisongens frukter- och grinsaker, eller som
kommer frin min egen tradgard, siger han.

Restauranger parar ofta ihop matritter med vin,
men Stamatis gor precis tvirtom.

- Jag analyserar vinerna och parar sedan ihop dem
med maten.

Det handlar givetvis om grekiska viner dir
Stamatis har blivit ndgot av en lokal kindis som
bjuder hem giister till sitt eget kik dir han lagar
matritter framfor besdkarna, eller reser till gister-
nas hus diir han i stiillet tar med sig ravarorna och
tillagar dem dir. Den férsta rétten dr en frojd for ogat
savil som féir gommen. En sallad med lokal salami
far en flikt av citrus genom apelsinbitar och juicen av
frukten. Perfekt start i sommarvarmen. Niista riitt ar
bitar av blickfisk som puttrat linge i en mérk sds, och
det vanligtvis sega kittet dr sa mort att det formligen
smiilter i munnen. En tonfiskstek badar &ven den i
en sés med 13 olika kryddor, som gor ritten vildigt
kryddstark men pa ett balanserat sitt. Till tonfisken
serveras ett vin som éven det dr kryddstarkt med toner
av drter, Ariosios fran chiotiko-druvan frdn 6n Chios.
Den utdragna middagen kinns aldrig lang eftersom
maten och vinet 4r i en klass fér sig, samtidigt som
Stamatis forklarar 6ns historia och traditioner pa ett
enkelt sitt, nir han héller upp mer vin i glasen.

Pa Korfu, och i Grekland i évrigt stressar man inte
vid matbordet - maltiderna ska ta tid att avnjutas
i gott siillskap. Det lingsamma livet 4r ndgot Stamatis
vill fi bestkare intresserade av, i tider di ménga
stressar allt for mycket.

- Genom att vara hir pa 6n kommer man automa-
tiskt ner i varv. Det dr en skén kiinsla, sdger han.

. Gamla vinpressar vittnar om aldre dagar da
vinodlingarna inte var lénsamma utan var mer for
personligt bruk.

. Korfus bjuder pa ett vackert landskap med utredda
ekskogar och oliviundar dar tamdjur som hastar
strévar fritt.

. Theotoky ar en av Korfus k&ndaste vingardar,

med sin vita robola 2020 som gar att bestalla pa

Systembolaget.

Theotoky satsar dven pa rose gjort av syrahdruvor.
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